
99 €
HORS BOISSONS

LES MISES EN BOUCHE DU CHEF 

LE MINI BURGER AU BŒUF CONFIT & FOIE GRAS
LE MAKI DE SAUMON FUMÉ MAISON, CHÈVRE FRAIS & ANETH

LE MINI FEUILLETÉ D’ESCARGOT & MORILLES

L’ENTREMET DE FOIE GRAS MARINÉ AU VIEUX RHUM, 
GELÉE ANANAS & CHUTNEY ANANAS- VANILLE BOURBON 

LE VOL-AU-VENT DE SAINT JACQUES DE LA BAIE & HOMARD DE NOS CÔTES, RÉDUCTION CHAMPAGNE 

LE CHAPON FERMIER FARCI AUX PLEUROTTES, CRÈME DE FOIE GRAS, 
ÉCRASÉ DE PATATE DOUCE AU MIEL & MINI LÉGUMES GLACÉS

LE BRIE DE MEAUX AFFINÉ, CRÈME DE TRUFFES NOIRES DU PÉRIGORD 

LE FINGER AUTOUR DE LA VANILLE INTENSE DE MADAGASCAR, 
BISCUIT FEUILLANTINE TONKA & CHOCOLAT BLANC, PRALINÉ NOIX DE PECAN

TOUS NOS PLATS SONT FAITS « MAISON »

RÉSERVATION AU 02 27 15 13 71 OU SUR WWW.BISTROT-CANAILLE.COM

RÉVEILLON DE LA SAINT-SYLVESTREMENU
AVEC ACCORD METS & VINS

(5 VERRES)

129 €


